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cucina ¢ vino

Stlvestermeenic Nr. 1
0224

amuse bouche (Vegetarisch)

vorspeise

Thunfisch-Tatar auf Rote-qambas

carpa ceto
(d,t,b)

Zwischengang

Feine Steinpilz-
cannellont (hausgemacht)
an Fonoue Kise
(a,c,9)

Hauptgang

Stetnbutt Filet
oder
~Rehricken” und etner Crosta di olive
Taggiasca

an Wirsing und Kartoffelpiree
(9.€)

Dessert

Pannettone ,farcito”
(9.c,2)

Buro 89,00
(pro Person)

Liebe Giiste, wir bitten wm rechtzeitige Reservierung.
Wir freuen uns awf thr Kommen.
thr Limoncello Team

Stlvestermenit Nr. 2
0224

amuse bouche (Vegetarisch)

vorspeise

Ziegenkisemousse auf Rote-Beete
carpaceio
(9)

Zwischengang

Feine Stelnpilz-
cannellont (hausgemacht)

an Fonodue Kise
(a,c,9)

Hauptgang

qefillter ,wWirsing” in safmm.so'ﬁe mit
Capownata uno Maronen
(9.t,R)

Dessert

Pannettone ,farcito”
(9.c,2)

Buro 89,00
(pro Person)

Liebe Giiste, wir bitten wm rechtzeitige Reservierung.
wir freuen uns awf thr Kommen
thr Liimoncello Team



